
Almondeli is a small family-run company that grows and
markets authentic Mediterranean almonds. We grow
with the utmost care, dedication and passion 200 ha of
almond trees of various types, including Marcona, Valencia
and Largueta. The estate has been owned and operated
by our family for six generations. We are committed to
sustainable agriculture and the use of traditional methods
in order to produce almonds of exceptionally high quality.

Marcona almonds are a true delicacy. The
trees only grow along the Mediterranean
coast of Spain in nutrient poor, arid soil.
The taste is sweet and buttery with a
crisp, crunchy texture. They are
traditionally served after being fried in
sunflower oil and sprinkled with sea salt.
They are a perfect cheese
accompaniment.

www.almondeli.es

ESPAÑOL
Almondeli es una pequeña empresa familiar que cultiva y comercializa almendra
mediterránea. Cultivamos con esmero y gran pasión más de 200 ha de almendros de
las variedades Marcona, Valencia y Largueta. La finca pertenece a la familia desde
hace tres siglos. El cultivo se desarrolla de acuerdo a prácticas sostenibles que permiten
un respeto con el medio ambiente y garanticen el futuro de las próximas generaciones.

La almendra Marcona, solamente cultivada en España a lo largo de la costa mediterránea,
es considerada la Reina de las almendras por su dulce y delicado sabor. Fritas y saladas
se convierten en el  perfecto aperitivo para acompañar un queso o un vino.

INGLES
Almondeli is a small family-run company that grows and markets authentic
Mediterranean almonds. We grow with the utmost care, dedication and passion, 200
ha of almond trees of various types, including Marcona, Valencia and Largueta. The
estate has been owned and operated by our family for six generations. We are
committed to sustainable agriculture and the use of traditional methods in order to
produce almonds of exceptionally high quality.

Marcona almonds are a true delicacy. The trees only grow along the Mediterranean
coast of Spain in nutrient poor, arid soil. The taste is sweet and buttery with a crisp,
crunchy texture. They are traditionally served after being fried in sunflower oil and
sprinkled with sea salt. They are a perfect cheeser accomppaniment.

FRANCES
Notre société Almondeli est une entreprise familiale qui cultive et commercialise
d'authentiques amandes méditerranénnes. C'est avec une véritable passion que nous
cultivons 200 hectares d'amandiers dans le Sud Est de l'Espagne.  Ces amandiers tous
sur le même domaine de la famille Falcon de générations en générations donnent
fruit à de véritables amandes de variétés très appréciées telles que Marcona, Valencia
ainsi que Largueta. Notre engagement pour une agriculture intégrée et l'utilisation
de méthodes traditionnelles permettent le maintient de notre environnement et
écosystème ainsi que l'obtention d'un véritable produit de terroir.

La variété Marcona frite dans de l'huile de tournesol avec du sel marin est reconnue
pour sa saveur délicatement beurrée avec un léger croquant et un fondant sur la fin,
cette variété considérée comme le fruit sec le plus noble accompagnera aussi bien en
apéritif, pour une soirée tapas avec fromage de type Manchego ou tout simplement
pour combler un petit creux.

ALEMAN

Almondeli ist ein Familienbetrieb, der sich auf Mandeln des Mittelmeers
konzentriert. Mit der grössten Sorgfalt und Leidenschaft betreiben wir 200
Ha Mandelbumen, inklusive Marcona, Valencia und Largueta Sorten. Diese
Landwirtschaft wurde betrieben seit 6 Generationen von der Familie Falcon.
Wir arbeiten an der natürlichen Landwirtschaft und benutzen traditionelle
Methoden um unseren Produkten die grösste Qualität zu bieten.

Marcona Mandeln sind Delikatessen. Die Bäume wachsen nur in der Mittelmeer
Küste in trockenen, sonnenreichen Gegenden. Der Geschmack ist süss und
butterhaft mit einer leichten knusprigen Textur. Traditional werden sie in
Sonnenblumenöl fritiert and mit Meersalz versetzt. Diese Mandeln sind ein
perfektes plus zu Manchego Käse.


